boissons chaudes

café de spécialité 100% arabica en
torréfaction frangaise

expresso / allongé 2,5
noisette 3
double expresso 3,5
cappuccino / latte 4
flat white S
caramel macchiato 5,5
chocolat chaud 4,5
chai latte / machta latte 5
chicorée latte - Cherico 5
supp iced 0.5
supp lait d’avoine 0.5
supp shot d’expresso 1

thé & infusions m 4,5

thé vert - sencha / jasmin / menthe /
yuzu gingembre

thé noir - earl grey / fruits rouges
thé blanc - & fleur de peau (violette
rose, jasmin)

infusions - la vie comme elle vient
(hibiscus, pomme, orange) / a poings
fermés (camomille, citronnelle) / a la
belle étoile (verveine, mandarine,

basilic)

prix nets en euros, service et TVA inclus

boissons fraiches

soft maison 25cl 3,5
bissap / citronnade / thé glacé

jus de fruits Meneau 25 cl 2 4,5

pomme / péche / abricot / orange / tomate

soda Lemonaid 33cl 2 4,5

citron vert / ginger / passion / orange

infusions pétillantes Symples 33cl ) 4,5
énergisante : thym & citron

limonade délicieuse 27,5c¢l 4

cola Community 33cl 4,5
original ou sans sucre

sirop 0,5
péche / citron / menthe / fraise
orgeat / grenadine / violette

eaux minérales

pétillante Vals 33 cl / 75cl 4/ 86,5
plate Thonon 33 cl / 75cl 4/6,5

7

\

patisseries maison

madeleine 1,5
madeleines gourmandes 5,5
3 madeleines & sauce caramel

cookie 3,5
pépites de chocolat & noisettes

cookie du moment

cake du moment 4

Le I(GWGG du
LUCERNAIRE

Le kawaa du Lucernaire, c’est un lieu
unique et pluriel qui favorise et réunit
tout ce qui crée du lien entre voisins.

C’est un café & un cobureau & un bar &
des rencontres & un restaurant & des
activités. C’est en sortant du théatre &
avant une séance de cinéma & en
passant par la librairie aussi !

On a tant a partager.



' ils si | sritifs & digestif
cocktails signatures aperitits & digestirs
bissappolitan 4cl - tequila, triple sec, fraise, citron & bissap 10 ricard 2cl 4 chartreuse verte 4cl 10
. 6 .
basillic smash 4cl - gin, citron vert, sirop de sucre & basilic 10 vermouth blanc / rouge Dolin 4c| armagnac Armin 6 ans 4c 10
ligueur de bergamote Cartron 4cl 8 rhum Pura Vida XO 4cl 1
kawaa spirit 6¢cl - expresso, liqueur de café, vodka & vanille 12 . . . .
L ) armaretto Disaronno 4cl 9 eau de vie poire williams Cartron 4cl 1
limoncello Maison Gannac 4cl 9 calvados Sassy XO 4cl 12
. o whisky triple malt Bellevoye Bleu 4cl 10 cognac Park fins bois 4cl 12
cocktails classiques
bellini / rossini 12cl -purée de péche / fruits rouges & prosecco 8
_ . . 9 ° °
moscow mule 4cl - vodka, citron & ginger beer vins rouges 12,5¢ 50l 75¢ VINS bla NCS  12,5c 50cl 75¢l
spritz 10cl - orange / sureau / limoncello 9/10/10
planteur 4cl - rhum, vanille, citron vert & jus de fruit 8 Franc Jeu rouge, Pays 55 22 32 Franc Jeu blanc, Pays 55 22 32
mojito 4cl - rhum, citron vert, menthe & soda 9 d'Oc, IGP, Famille Paux- d'Oc, IGP, Famille Paux-
negroni twist 9cl - gin, orange spritz & vermouth rouge 10 Rosset - 2025 Rosset - 2025
alcool 4cl + soft 9 . .
Le Rouge Vagabond, AOP 6,5 24 36 Anjou blanc, AOP Anjou, 6,5 25 38
. Cbtes du Rhéne, Cahors, Chéateau de la Guerche -
cocktails sans alcool Domaine Coudouls - 2023 2025 2
thé fizz 25cl - thé glacé, soda, créme de péche & citron 6 Coteaux bourguignons, 7 26 39 Préjugés chardonnay, 7 27 41
virgin mojito 25cl - menthe, citron vert & soda 7 Cuvée d’antan, Vin de France, Maison
virgin purple mule 25cl - sirop de violette, citron vert & ginger beer 7 Bourgogne - 2023 Ventenac - 2025
. . L'instant pinot noir, Vinde 7,5 29 43 Les Vieilles Vignes R 48
cocktails a partager France, Loire - 2023 2 chardonnay, AOP Macon-
Burgy, Les Chais
planteur 1L - rhum, vanille, citron vert & jus de fruit 29 Salut, AOP Graves, Letourneau - 2023
golden mule 1L - vin blanc, citron vert & gingerbeer 29 Domaine du Salut - 2024 2 45
LN L d
bieres & cidres . il ) i
12,5¢l 50cl 75cl
biere pression Fauve Douce France lager 5° - 25cl / 50cl 477 vins pe-l-l qnll.s 12,5¢l 75cl VINS roses
bigre pression Fauve IPA 6,5° - 25¢l / 50cl 5785 prosecco terre deibuth 2 6,5 39  Panache, AOP Coteaux 55 22 32
cidre Appie - brut pomme 4,7° / poiré 4,1° - 33c| 6,5 . i . d'Aix en Provence,
biére sans alcool Bap Bap lager - 33cl 6,5 champagne elviermariedte 12 65 Chateau de Calavon -

biére sans alcool Météor IPA - 33cl 6,5 2025 2



allergénes

creme mals : oeuf, lactose

tatin oignon : gluten, lactose, sulfites
poireau bralé : oeuf, moutarde
cromesquis : gluten, oeuf, lactose,

tourte lentilles : gluten, oeuf, lactose

filet de canette : lactose

filet de merlu : lactose

salade césar : gluten, oeuf, lactose, poisson

compotée prunes : gluten, oeuf, lactose
ganache café : gluten, lactose, fruits @ coque
profiterole : gluten, oeuf, lactose, fruits & coque
soupe de pomme poire : /

origines
canette : France
poulet : France

la carte

au restaurant du kawaa du Lucernaire, il
nous tient & coeur de vous servir une cuisine
locale et de saison. nos produits sont

cultivés par des producteurs responsables.

la carte change chaque saison,

venez la découvrir !



entrées

créeme de mais, mais soufflé au piment d’Espelette
& oeuf poché

tatin d’oignons confits au thym & créme de chévre
aux herbes

poireau bralé & sauce gribiche & 'estragon

cromesquis de pomme de terre au comté, salade

pomme & noix

plats

tourte aux lentilles du puy et champignons
& créme de saint nectaire

filet de canette réti, mousseline de patate douce
& jus réduit aux épices

filet de merlu, sauce beurre blanc cépres citron
& caponata

salade césar au poulet ou V' halloumi

a partager

ou en solo...

suggestion du moment - & I'ardoise

22

24

27

18

sides

frites maison & sauce béarnaise

légumes rétis de saison & huile d’herbes

desserts

compotée de prunes, créeme montée a la vanille
& strudel cacao
ganache au café (décaféiné), praliné noisette
& tuile de sarrasin
profiteroles maison, glace vanille & sauce chocolat

soupe de pomme poire & sorbet citron

menu enfants
jusqu’a 12ans
poulet & frites, fromage blanc au miel

& sirop a I’eau ou diabolo
12

prix nets en euros, service et TVA inclus
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